Lovende recensie van Dok2, zomer 2009,
in het ‘Uit Magazine’ behorend bij het Leidsch Dagblad

Verslaggevers Dirk Cornelissen en Sarah Hofman beoordelen om de
beurt een eetgelegenheid in de regio. De criteria? Een lekkere maaltijd,
een goede sfeer en een redelijke prijs.

Smullen op prachtig terras

og helemaal niet zo lang geleden
aten we bij Dok 2. Maar toen re-
gende het en geselden windvlagen
de Haarlemmerstraat. Dus waren
we op de binnenkant aangewezen. Niet erg
natuurlijk, maar de verleiding is, zeker als je
geregeld langs het mooie terras rijde, heel ver-
leidelijk om Dok 2 nog eens te bezoeken. Maar
nu aan de buitenkant.
Hoe ze het voor elkaar hebben gekregen - de
gemeente Leiden is immers weinig scheutig
als her om faciliteiten voor de horeca gaat - is
een tweede, maar zeker is dat ze een prachtig

terras hebben
op het Haven-
; Wl plein. Niet al-
Sgrpacaios o e
met pijnboompitjes, Tt
Téte de Moine en Tar (;ok als het
balsamicocréme A
ding gaat.
¢ kend Schotten tegen
- met calvadosjus en  ge wind, para-
zomergroenten sols, lounge-
banken, mooie
Sorbet bloembakken
met ijs, vruchtjes en (voor een deel
slagroom door de ge-

meente aan de
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ten en een uitgiftebar, zodat het bedienend
personeel een goed overzicht kan houden. Pri-
ma dus.

En als we op een avond in het blauwe uurtje,
rond half tien, aankomen, is het helemaal
geen probeem om nog een maaltijd te bestel-
len. ,.Ik zal even een kussentje op uw stoel leg-
gen”, is de gastvrije mededeling. Ze zet ook
nog een kaarsje op tafel.

Het is hier goed zitten met prachtig uitzicht
op de Herengracht en het kruispunt van vaar-
wegen, waar van alle kanten bootjes door de
gracht tuffen. Wie hier niet copieus wil dine-
ren kan overigens tot sluitingstijd iets lekkers
bij de borrel bestellen van de uitgebreide bor-
relkaart. ,

De formule van Dok 2 om alle gerechten zowel
in klein als groot formaat aan te bieden, is ge-
lukkig nog steeds niet gewijzigd. De Salade
Teryaki (klein € 780) beviel vorige keer zo
goed, dat mijn terrasgenoot deze opnieuw be-
stelt, ik neem de kleine Carpaccioschotel

(€ 7.50), vooral omdat er Téte de Moine bij
wordt beloofd. De dagvis Pangasius met ge-
grilde courgette en risotto (€ 15,25 groot) en
de Eendenborst met calvadosjus en zomer-
groenten (klein € 9,25) zijn de keuzes voor het
hoofdgerecht.

Bij de voorgerechten likken we bijna letterlijk
onze borden af. Een werkelijk zalige teriyaki-
saus bij de lauwwarme salade van in sesamolie
gewokte rundvleesreepjes, een prachtig gepre-
senteerde carpaccio met heerlijke balsamico-
dressing, pijnboompitjes en natuurlijk die
overzalige roosjes droge Téte de Moine, daar
hadden we eigenlijk wel grote porties van
kunnen bestellen. Temeer omdat de eenden-
borst wat tegenvalt (teveel vlieguren van de
eend?), terwijl de vis overigens uitstekend van
smaak is. En niet onbelangrijk: de esuwige
bak frites met mayonaise is hier vervangen
door gebakken aardappeltjes in de schil bij de
eend en de al genoemde risotto bij de vis.

Dat zouden er meer moeten doen,

Een zomerse sorbet (€ 6,50) sluit de in alle op-
zichten geslaagde maaltijd af. Eenmaal thuis,
ontdekken we op de website dat Dok 2 over
een zonneradar op het dak beschikt. Daarop
kun je precies zien hoe het weer op het terras

is, hoe laat de zon ondergaat etc. Prima initia-

tief.

‘Want als de zon schijnt, staat hij daar van ’s
ochtends vroeg (om elf uur gaat Dok 2 open)
tot laat in de avond. En met die gasbranders is
het bij Dok 2 eigenlijk al gauw terrasweer. Ook
de prijs/kwaliteit verhouding is in evenwicht.
Reden temeer om er nog eens te gaan lunchen,
borrelen of dineren. Want ook bij de lunch ser-
veren ze die overheerlijke salade teryaki en ze
hebben een bol met carpaccio.

Het water loopt je al in de mond daar aan het
watet. ;

Dok 2, Havenplein 2, 2312 GZ Leiden, 071-5135986,
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